Cipolle al Forno

Ricetta inviata da sarazan il 05/26/2011 

Ricetta semplice, economica e gustosa per un contorno diverso dal solito!

Difficoltà

Facile

Ingredienti per 4 porzioni

· 8 cipolle novelle bianche un po’ appiattite

· olio

· sale

· 1 cucchiaio di aceto

· maggiorana

Preparazione

Tagliate le cipolle a metà nel senso della larghezza, mettetele in una ciotola a marinare con l'olio, il sale, l'aceto e la maggiorana per un paio di ore.

Successivamente adagiatele sulla placca del forno e fatele cuocere in forno caldo per una mezzoretta, se vi piacciono croccanti a fine cottura passatele sotto il grill.

